
Via Piani 1, Forcola 
0342 660408
labrace@labrace.it

Capodanno
All’Antica Locanda la Brace

IL CENONE DI CAPODANNO

31 DICEMBRE 2026 – ORE 20:00

Caparra richiesta alla prenotazione: €25 a persona
PRENOTAZIONI ENTRO IL 
29 DICEMBRE

Scansiona il QR code e prenota subito!
Oppure, se preferisci, contattaci telefonicamente o via
messaggio

INTRATTENIMENTO CON LUPO
ALBERTO E DJ SET CON DJ GUERRA
ANIMAZIONE E BABY DANCE 



Menu di Capodanno
Flûte  d i  benvenuto

con amuse-bouche del l o  Chef

ANTIPASTI
Rosa d i  p rosc iu t to  c rudo Sar iu s  a f fumica to  e  l a  nos t ra  bre sao la  rus t i ca

con verdur ine  c roccant i  in  pas tel l a
Tentaco lo  d i  po l ipo  a l l a  g r i g l i a  su  c rema d i  pa ta te  v io l e t t a

PRIMI
Riso t to  a l  Franc iacor ta  con ta r ta re  d i  gamber i  e  l ime

Panc io t t i  a l l a  parmig i ana su  c rema d i  pomodoro spez i a to  e  p ino l i
to s ta t i

SORBETTO AL MANDARINO TARDIVO

SECONDI
Tranc io  d i  sa lmone selvagg io  in  manto d i  p i s t acch io  con rad i cch io

ros so  d i  Trev i so  a i  f e r r i  e  in  ag rodo lce
Fi l e t to  d i  v it e l l o  a i  porc in i  e  pa ta te  a l  ro smar ino

DESSERT
Suff l è  a l  c iocco la to  con gel a to  a l l a  van ig l i a

DOPO LA MEZZANOTTE
Spunt ino inaugura l e  con co tech ino e  l ent i cch ie ,  mandar in i  e  uva

Sele z ione d i  v ino b ianco e  ro s so  da l l a  cant ina  La  Brace
Br ind i s i  c on Franc iacor ta  Brut  Cuvée 22 '  Cas tel l o  Bonomi

Minera l i  e  ca f fè

Prosc iu t to  c rudo d i  Parma
con t ranc io  d i  p insa  
margher it a

ANTIPASTO SECONDO
Coto le t t a  d i  po l l o  dora ta
con pa ta te  d ippers  f r i t t e

ACQUA & BIBITE

DESSERT
Souff l è  a l  c iocco la to  
oppure  gel a to  a l l a  van ig l i aGnocche t t i  d i  pa ta te

a l  ragù o  a l  pomodoro

PRIMO

Per i piu piccoli

110€ A PERSONA

Flûte  d i  benvenuto
con amuse-bouche del l o  Chef

ANTIPASTI
Rosa d i  p rosc iu t to  c rudo Sar iu s  a f fumica to  e  l a  nos t ra  bre sao la  rus t i ca

con verdur ine  c roccant i  in  pas tel l a
Tentaco lo  d i  po l ipo  a l l a  g r i g l i a  su  c rema d i  pa ta te  v io l e t t a

PRIMI
Riso t to  a l  Franc iacor ta  con ta r ta re  d i  gamber i  e  l ime

Panc io t t i  a l l a  parmig i ana su  c rema d i  pomodoro spez i a to  e  p ino l i
to s ta t i

SORBETTO AL MANDARINO TARDIVO

SECONDI
Tranc io  d i  sa lmone selvagg io  in  manto d i  p i s t acch io  con rad i cch io

ros so  d i  Trev i so  a i  f e r r i  e  in  ag rodo lce
Fi l e t to  d i  v it e l l o  a i  porc in i  e  pa ta te  a l  ro smar ino

DESSERT
Suff l è  a l  c iocco la to  con gel a to  a l l a  van ig l i a

DOPO LA MEZZANOTTE
Spunt ino inaugura l e  con co tech ino e  l ent i cch ie ,  mandar in i  e  uva

Sele z ione d i  v ino b ianco e  ro s so  da l l a  cant ina  La  Brace
Br ind i s i  c on Franc iacor ta  Brut  Cuvée 22 '  Cas tel l o  Bonomi

Minera l i  e  ca f fè

110€ A PERSONA

Prosc iu t to  c rudo d i  Parma
con t ranc io  d i  p insa  
margher it a

ANTIPASTO SECONDO
Coto le t t a  d i  po l l o  dora ta
con pa ta te  d ippers  f r i t t e

ACQUA & BIBITE

DESSERT
Souff l è  a l  c iocco la to  
oppure  gel a to  a l l a  van ig l i aGnocche t t i  d i  pa ta te

a l  ragù o  a l  pomodoro

PRIMO

Per i piu piccoli

45€ A BAMBINO45€ A BAMBINO


	Flûte di benvenuto

